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Liebe Kundin, lieber Kunde!

Ihr neuer Bréater aus Aluguss nimmt die Herdwdrme schnell auf und verteilt sie
gleichmapig. Der Topf ist mit einer Antihaft-Beschichtung versehen - ideal

fir fettarmes Braten und leichtes Reinigen.

Im Topfboden ist eine Edelstahlplatte integriert, so dass der Topf nicht nur fir
Gas-, Elektro- und Glaskeramikkochfeldern geeignet ist, sondern auch fiir
Induktionskochfelder.

Da sich die Silikongriffe abnehmen lassen, sind Topf und Deckel auch fiir den
Gebrauch im Backofen geeignet.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Artikel und einen guten Appetit!

Ihr Tchibo Team

Gebrauch

A\

WARNUNG vor Verbrennungen/Brand

* Sowohl Topf, Deckel als auch die Griffe werden wahrend des Gebrauchs sehr
heip! Stecken Sie immer die Silikongriffe auf, wenn Sie mit dem Topf hantieren
oder verwenden Sie Topflappen o.A..

Auch der Deckelgriff wird sehr heip. Verwenden Sie immer Topflappen o.A.,
wenn Sie den Deckel abnehmen oder aufsetzen!

+ Nehmen Sie immer die Silikongriffe ab, bevor Sie den Topf in den Backofen
stellen.

+ Bei der Verwendung auf einem Gasherd diirfen die Gasflammen nicht
Uber den Topfboden hinausragen.

» Wenn Sie den Kochtopf zum Braten, Schmoren oder Frittieren benutzen:
Setzen Sie beim Erhitzen von Ol oder Fett keinen Deckel auf den Kochtopf.
Lassen Sie einen Kochtopf mit heifem Fett nie unbeaufsichtigt! Heifes Fett
entzlindet sich sehr leicht.

Es besteht Brandgefahr!

» L6schen Sie brennendes Fett nie mit Wasser. Es besteht Explosionsgefahr!
Léschen Sie einen Fettbrand mit einem Feuerldscher, der zum Léschen von
Speisedl und Speisefettbranden geeignet ist.

VORSICHT - Sachschaden durch Uberhitzen

- Vermeiden Sie ein Uberhitzen: Durch Erwdrmen im leeren Zustand oder
dadurch, dass die Flissigkeit des Brat- oder Kochgutes restlos verdampft,
kann das Material Gberhitzen. Die Folgen kdnnen eine Verfarbung der
Beschichtung sowie die Beeintrachtigung der Antihaft-Eigenschaft sein.

+ Energiesparend kochen Sie, indem Sie die Herdplatte entsprechend dem Durchmesser
des Topfbodens wdhlen. Sobald der Topf die richtige Temperatur erreicht hat, kdnnen
Sie den Herd auf eine kleine Stufe herunterstellen.




+ Eine Induktionskochzone muss passend zum Durchmesser des Topfbodens gewahlt
werden. Ist der Topfboden zu klein oder wird der Kochtopf nicht mittig auf die Koch-
zone gestellt, wird er vom Kochfeld evtl. nicht erkannt.

Je nach Kochfeldmodell kommt es ggf. zu einer Fehlermeldung.

+ Bei Gebrauch eines Induktionskochfeldes kdnnen ungewohnte Gerdusche entstehen,
die auf die elektromagnetischen Eigenschaften des Kochfeldes zuriickzufiihren sind.

» Die hochwertige Antihaftbeschichtung sorgt dafiir, dass nichts ansetzt oder anbrennt.
Zum Schutz der Beschichtung verwenden Sie beim Kochen keine scharfen oder spitzen
Gegenstdnde. Verwenden Sie im Topf ausschlieflich Kiichenhelfer aus Holz oder hitze-
bestandigem Kunststoff. Kiichenhelfer aus Metall verkiirzen die Lebensdauer des
Topfes und kénnen die Oberflachen zerkratzen. Schneiden Sie auch nicht direkt im
Topf.

» Geben Sie Salz nur bei gleichzeitigem Umrihren in heif3es Wasser.

+ Stellen Sie den heiffen Topf zum Servieren immer auf eine ebene, warmebestandige
Unterlage.

Zum Gebrauch von Aluminium-Kocht6pfen und -Pfannen auf Glaskeramikkochstellen

+ Kochtépfe und Pfannen aus Aluminium kdnnen durch starkes Bewegen auf Glas-
keramikkochfeldern Spuren hinterlassen. Hantieren Sie daher vorsichtig mit dem
Kochgeschirr.

» Achten Sie vor dem Gebrauch darauf, dass der Topfboden und das Kochfeld sauber
sind. Salz, Zucker oder Sandkorner, z.B. vom Gemseputzen, kdnnen insbesondere auf
Glaskeramikkochfeldern Kratzer verursachen, wenn sie unter den Topfboden
gelangen.

Zum Gebrauch des Deckels

+ Bedenken Sie beim Anheben des Deckels, dass heruntertropfendes Kondenswasser zu
Olspritzern oder eventuellen Dampfaustritten fiihren kann.

» Die Griffschraube am Deckel kann sich bei Gebrauch mit der Zeit lockern. Bei Bedarf
ziehen Sie die Schraube mit einem passenden Schraubendreher handfest nach.

Pflegetipps

» Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch mit Wasser aus. Fetten oder
Olen Sie die Antihaftbeschichtung danach leicht ein, z.B. mit einem Tropfen
Speisedl.

+ Reinigen Sie den Topf nach dem Gebrauch mit heifem Wasser, Spilmittel
und einem weichen Schwamm o0.A.

Die Silikongriffe kénnen auch in der Spilmaschine gereinigt werden.

+ Benutzen Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Stahlwolle, Pulverspilmittel
oder Backofenreiniger. Verwenden Sie auf keinen Fall scharfe oder spitze
Gegenstande, auch nicht bei starker Verschmutzung.



Your new cast aluminium roasting pot rapidly conducts heat from the stove and
distributes it evenly. The pot features a non-stick coating inside, making it ideal for
low-fat cooking and easy cleaning. The base of the pot has a built-in stainless steel
sheet, meaning that as well as being suitable for use on gas, electric and ceramic
hobs, the pot can also be used on induction hobs.

The silicone handles can be removed, making the pot and lid also suitable for use
in the oven.

Dear Customer

We hope you enjoy using this product. Bon appétit!

Your Tchibo Team

Use

WARNING - risk of burns/fire

* The pot, its lid and the handles all become very hot during use! Always put the
silicone handles on when handling the pot or wear oven gloves or something
similar.

The handle on the lid also becomes very hot. Always wear oven gloves or
something similar when removing the lid or putting it on!

+ Always remove the silicone handles before placing the pot in the oven.

+ If you are cooking on a gas stove, the flames must not protrude around the
base of the pot.

+ If you use the pot for frying, stewing or deep-frying: do not use a lid when
heating oil or fat in the pot. Never leave a pot with hot oil/fat unattended!
Hot fat ignites very easily.

Risk of fire!

+ Never extinguish burning fat with water. Risk of explosion! Put out a grease
fire with an extinguisher that is suitable for extinguishing burning cooking
oil or fat.

CAUTION - material damage due to overheating

+ Avoid overheating:
the pot can overheat if heated when empty, or if the liquid of the food
being cooked evaporates completely.
This may cause the coating to discolour and may impair the non-stick
properties of the pot.

* You can save energy when cooking by choosing the hob ring that matches
the diameter of the base of your pot. As soon as the pot has reached the right
temperature, you can turn the hob down to a lower setting.



* You should select a zone on an induction hob that fits the diameter of the base of the
pot. If the base is too small or the pot is not placed centrally on the cooking zone, the
hob may not detect it.

Depending on the hob model, this might cause an error message.

+ You may hear unusual noises if you use this pot on an induction hob. These are due
to the electromagnetic fields created by the hob.

+ The high-quality non-stick coating ensures that nothing will stick or burn to the pot.
To protect this coating, do not use sharp or pointed cooking utensils when cooking.
Only kitchen utensils made of wood or heat-resistant plastic should be used in the pot.
Metal utensils will shorten the service life of the pot and may scratch the surfaces.

Do not cut food directly in the pot.

» Do not add salt until the water is hot, and always stir while adding.
« For serving, always place the pot on an even, heat-resistant mat.

Using aluminium cooking pots and pans on ceramic hobs

» Aluminium pots and pans can leave marks on the ceramic hob if they are not handled
carefully. For this reason, take care when handling the pot.

+ Check before use that both the base of the pot and the hob are clean. Salt, sugar or
grains of sand - e.qg. from vegetables - can leave scratches on ceramic hobs if they get
underneath the base of the pot.

Using the lid

» Please keep in mind when lifting the lid that condensation may drip from it, causing
oil to splash or steam to escape.

+ The handle screw on the lid can loosen with use over time. If necessary, retighten the
screw using a suitable screwdriver.

Cleaning tips

+ Bring some water to the boil in the pot before using it for the first time. Then lightly
coat the non-stick coating, e.g. with a drop of cooking oil.

« After use, clean the pot with hot water, washing-up liquid and a soft sponge or
something similar.
The silicone handles can also be cleaned in the dishwasher.

+ Never use scouring agents, steel wool, powdered detergents or oven cleaner to clean
the pot. Never use sharp or pointed objects for cleaning, even if the pan is very dirty.
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Votre nouvelle rétissoire en fonte d'aluminium absorbe rapidement la chaleur et
la répartit uniformément. Cette marmite est pourvue d'un revétement antiadhésif
idéal pour une cuisson sans trop de matiére grasse et un nettoyage facile.

La base de la marmite intégre une plaque en acier inoxydable permettant une
utilisation de la marmite non seulement sur les cuisiniéres a gaz, électriques

et sur les plagues vitrocéramiques, mais aussi sur les plaques a induction.

Les poignées en silicone peuvent étre retirées. Il est donc également possible
d'utiliser la marmite et son couvercle au four.

Cheére cliente, cher client!

Nous vous souhaitons beaucoup d'agrément avec cet article. Bon appétit!

L'équipe Tchibo

Utilisation

2 AVERTISSEMENT: risque de brdlures/d'incendie

« Lors de la cuisson, la marmite, le couvercle et les poignées deviennent tres
chauds! Fixez toujours les poignées en silicone lorsque vous manipulez la
marmite et utilisez des maniques ou similaire.

La poignée du couvercle devient aussi trés chaude. Utilisez toujours des
maniques ou autres pour mettre en place et retirer le couvercle!

* Retirez toujours les poignées en silicone avant de placer la marmite dans le
four.

+ Si vous utilisez la marmite sur une cuisiniere a gaz, réglez la flamme afin
gu'elle ne dépasse pas du fond de la marmite.

« Si vous utilisez la marmite pour rétir, cuire a I'étuvée ou frire des aliments:
N'utilisez pas le couvercle lorsque vous faites chauffer de I'huile ou de la
matiere grasse. Ne laissez jamais la marmite contenant de la matiere grasse
chaude sans surveillance! La matiére grasse chaude s'enflamme tres facile-
ment. Il y a risque d'incendie!

« N'utilisez jamais d'eau pour éteindre de la graisse qui brdle. Il y a risque
d'explosion! Pour éteindre un feu d'huile ou de graisse alimentaire, utilisez
un extincteur adapté.

ATTENTION - risque de détérioration en cas de surchauffe

- Evitez toute surchauffe: le fait de faire réchauffer la marmite a vide ou de
laisser le liquide de cuisson s'évaporer totalement risque de provoquer une

surchauffe du matériel. La couleur du revétement pourrait s'en trouver
altérée et les propriétés antiadhésives, détériorées.

+ Pour cuisiner en consommant moins d'énergie, utilisez un foyer dont le diametre
correspond a la base de la marmite. Dés que les aliments ont atteint la température
voulue, vous pouvez réduire l'intensité du feu et poursuivre la cuisson a feux doux.
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Une plague de cuisson a induction doit correspondre au diametre de la base de la
marmite. Si la base est trop petite ou si la marmite n'est pas centrée sur la plague,
il se peut gu'elle ne soit pas détectée par cette derniere.

Selon les modeles, la cuisiniere peut générer un message d'erreur le cas échéant.

L'utilisation de la marmite sur une plaque de cuisson a induction peut produire des
bruits inhabituels liés aux propriétés électromagnétiques de la plaque.

Le revétement antiadhésif de haute qualité empéche les aliments d'attacher ou de
brdler. Pour préserver ce revétement, n'utilisez aucun objet pointu ou coupant durant
la cuisson. N'utilisez dans la marmite que des ustensiles de cuisine en bois ou en
plastique résistant a la chaleur. Les accessoires de cuisine en métal réduisent la durée
de vie de la marmite et peuvent rayer sa surface. Ne coupez jamais les aliments
directement a I'intérieur de la marmite.

Lorsque vous ajoutez du sel dans de I'eau chaude, faites-le toujours en remuant.

Pour servir lorsque la marmite est chaude, posez-la toujours sur une surface plane
et résistante a la chaleur.

Remarque concernant I'utilisation de marmites et de poéles en aluminium sur plague
vitrocéramique

Les marmites et les poéles en aluminium peuvent laisser des traces sur les plaques
vitrocéramiques lorsqu'on les déplace trop brusquement. Manipulez donc les
ustensiles de cuisson avec précaution.

Avant utilisation, assurez-vous que la base de la marmite et la table de cuisson sont
propres. Le sel, le sucre ou les grains de sable provenant p. ex. des légumes que vous
avez nettoyés peuvent rayer les plaques de cuisson - vitrocéramiques en particulier -
lorsque vous passez la marmite dessus.

Remarques concernant l'utilisation du couvercle

Lorsque vous soulevez le couvercle, pensez que les gouttes d'eau dues a la condensa-
tion qui s'écoulent dans la marmite peuvent provoquer des projections d'huile, voire
des jets de vapeur.

La vis de la poignée du couvercle peut se desserrer a l'usage. Si nécessaire, resserrez
la vis avec un tournevis approprié, sans trop forcer.

Conseils d'entretien

Avant la premiére utilisation, faites bouillir de I'eau dans la marmite, puis beurrez ou
huilez [égerement le revétement antiadhésif, par ex. avec une goutte d'huile alimentaire.

Aprés utilisation, nettoyez la marmite a I'eau chaude additionnée de liquide vaisselle
en utilisant une éponge douce ou similaire.
Les poignées en silicone sont également lavables au lave-vaisselle.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits abrasifs, de paille de fer, de détergent
en poudre ou de nettoyant pour four. N'utilisez aucun objet pointu ou coupant pour
nettoyer la marmite, méme en cas de fortes salissures.
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tento novy pekac z litého hliniku nejen rychle absorbuje teplo sporaku, ale také

ho rovhomérné rozvadi. Pekac je opatfen nepfilnavou vrstvou - idedIni na smazeni
s malym mnozstvim tuku a snadné ¢isténi.

Ve dné hrnce je integrovana deska z uslechtilé oceli, diky ¢emuz je pekd¢ vhodny
nejen pro plynové, elektrické a sklokeramické sporaky, ale také pro indukéni varné
desky.

Diky tomu, Ze silikonové Gchyty Ize odejmout, jsou pekd¢ i poklicka vhodné také

k pouzivani v pecici troubé.

Vazeni zakaznici,

VéFime, Ze VAm bude tento vyrobek dlouho slouZit a pfejeme Vam dobrou chut!

Vas tym Tchibo

Pouziti

VYSTRAHA pied popélenim/poZarem

« Pekacd, poklika i rukojeti jsou b&hem pouzivani velmi horké! P¥i zachazeni
s pekdem vZdy nasadte silikonové Uchyty nebo pouZzijte chinapky apod.
Také rukojet poklicky je béhem pouzivani pekace velmi horka!

Pri snimdni nebo nasazovani poklicky také pouzivejte chiiapky apod.!

* NeZ pekdc vlozite do trouby, vZdy sejméte silikonové dchyty.

« Pri pouzivani na plynovém sporaku dbejte na to, aby plameny nepresahovaly
dno pekace.

« Pokud budete pekd¢ pouzivat k peceni, smaZeni nebo fritovani: PFi zahFivani
oleje nebo tuku nepokladejte na pekdc poklici. Nenechdvejte pekac s horkym
tukem nikdy bez dozoru! Horky tuk se mdze snadno vznitit.

Hrozi nebezpedi pozaru!

* Hofici tuk nikdy nehaste vodou. Hrozi nebezpedi vybuchu! Hofici tuk haste
hasicim pfistrojem, ktery je vhodny k haseni hoficiho jedlého oleje a tuku.

POZOR na vécné skody v dusledku prehrati

« Vyvarujte se prehfivani: Zahtivdnim prazdného hrnce nebo Uplnym vyparenim
tekutiny z pokrmu se mdze materidl prehi'at. Nasledkem toho mdze dojit ke
zbarveni povrstveni a také k poSkozeni nepfilnavosti.

+ P¥i vafeni budete Setfit energif, pokud zvolite plotynku odpovidajici prdméru dna
pekace. Jakmile pekat dosdhne spravné teploty, miZete spordk nastavit na nizsi
stupen.
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Induk&ni varnou zénu je nutno zvolit podle priméru dna pekace. Pokud je dno pekace
prilis malé nebo pekdc nestoji uprostred plotynky, nebude plotynkou pripadné rozpo-
zndn. Podle typu induk&ni varné desky muze piipadné dojit k chybovému hlasenti.

Pri pouzivani pekace na indukéni varné desce mohou vznikat nezvyklé zvuky, které
maji svdj plvod v elektromagnetickych viastnostech varné desky.

Kvalitni nepfilnavy povrch pekace zajisti, Ze se pokrm nebude usazovat ani pripékat.
Na ochranu nepfFilnavé vrstvy nepouzivejte pfi vafeni ostré ani Spicaté predméty.
UvnitF pekdce pouzivejte vyhradné kuchyfiské nacini ze dfeva nebo zaruvzdorného
plastu. Kovové kuchyriské nacini zkracuje Zivotnost pekace a mize poskrabat jeho
povrch. PFimo v pekdci také nic nekrdjejte.

Sdl pfiddvejte do horké vody jen za sou¢asného michani.

Pri servirovani postavte horky pekd¢ vZzdy na rovnou, Zaruvzdornou podloZku.

Upozornéni k pouzivani hlinikového nadobi a panvi na sklokeramickych varnych
deskach.

Na sklokeramické varné desce mohou pekace a panve z hliniku vlivem silnych pohybd
zanechavat stopy. S nddobim proto manipulujte opatrné.

Pred pouZitim dbejte na to, aby dno pekace a varna deska byly Cisté. Kdyz se pod dno
pekace dostanou sUl, cukr nebo zrnka pisku, napf. z ¢isténi zeleniny, mohou pfedevsim
na sklokeramickych varnych deskdch zpdsobit po3krabani.

K pouzivani poklicky

PFi nadzvedavani poklice dbejte na to, Ze zkondenzovana voda, kterd z ni kape dolq,
muzZe vést ke stiikani oleje nebo pfipadné k uchdzeni pary.

Sroubek na tchytu poklice se mdZe bé&hem pouZivani ¢asem uvolnit. V piipadé potreby
Sroubek opét dotadhnéte silou ruky vhodnym Sroubovdkem.

Tipy k oSetrovani

Pred prvnim pouzitim vyvarte pekd¢ vodou. Potom nepfilnavy povrch namaZte nebo
naolejujte, napr. kapkou jedlého oleje.

Po pouZiti pekd¢ umyjte horkou vodou, prostfedkem na myti nddobi a mékkou houbou
apod.

Silikonové Uchyty Ize myt také v mycce.

K myti nepouZivejte abrazivni prostredky, ocelovou vinu, prostfedky na myti nadobi

v prasku ani Cistic¢e na trouby. V Zddném pripadé nepouzivejte Zadné ostré ani Spic¢até
pFfedméty, a to ani pfi silném znecisténi.



Panstwa nowy garnek (z funkcja brytfanny) z aluminium szybko przejmuje

ciepto kuchenki i rbwnomiernie je rozprowadza. Garnek jest powleczony powtoka
antyadhezyjng, umozliwiajagcg smazenie na minimalnych iloSciach ttuszczu

i utatwiajaca czyszczenie.

W dno garnka wbudowana jest ptyta ze stali nierdzewnej, dzieki czemu garnek
nadaje sie nie tylko do kuchenek gazowych, elektrycznych i ceramicznych ptyt
kuchennych, ale réwniez do kuchenek indukcyjnych.

Poniewaz silikonowe uchwyty garnka mozna zdja¢, garnek i jego pokrywka nadajg
sie do uzytkowania w piekarniku.

Drodzy Klienci!

Zyczymy Pafstwu wiele radosci i satysfakeji z uzytkowania tego garnka i ... smacznego!

Zespét Tchibo

Obstuga

OSTRZEZENIE przed oparzeniami/pozarem
A « Zaréwno garnek, pokrywka, jak i uchwyty nagrzewaja sie podczas uzytkowania

do bardzo wysokich temperatur! Podczas wykonywania czynno$ci wymagaja-
cych dotykania garnka nalezy zawsze naktada¢ silikonowe uchwyty lub uzywadé
tapki do garnkéw itp. Rodwniez uchwyt pokrywki rozgrzewa sie do bardzo wyso-
kich temperatur. Podczas naktadania lub zdejmowania pokrywki nalezy zawsze
uzywac tapek do garnkéw itp.

* Przed wtoZzeniem garnka do piekarnika nalezy kazdorazowo zdja¢ silikonowe
uchwyty garnka.

« W przypadku uzywania garnka na kuchenkach gazowych nalezy dopilnowac,
aby ptomienie nie siegaty poza dno garnka.

« W przypadku uzywania garnka do smazenia, duszenia bagdZ smazenia w gte-
bokim ttuszczu: nie wolno naktada¢ pokrywki na garnek podczas ogrzewania
oleju lub innego ttuszczu. Nigdy nie wolno pozostawia¢ garnka z gorgcym
ttuszczem bez nadzoru! Gorgcy ttuszcz zapala sie bardzo tatwo.

Istnieje ryzyko pozaru!

« Jezeli na patelni nastgpi zapton ttuszczu, nie prébowac gasi¢ go woda.
Istnieje niebezpieczehstwo wybuchu! Ptongcy ttuszcz nalezy gasié przy
pomocy gasnicy przeznaczonej do gaszenia ptongcego oleju jadalnego
oraz ttuszczu spozywczego.

UWAGA - szkody materialne spowodowane przegrzaniem

+ Nalezy unika¢ przegrzania: nie nagrzewac pustego garnka i unika¢ catkowitego
wyparowania cieczy z przyrzadzanej (pieczonej lub gotowanej) potrawy. Moze
to skutkowaé przebarwieniami powtoki garnka i ostabieniem jego wtasciwosci
antyadhezyjnych.

+ Aby gotowad oszczednie, nalezy dobra¢ srednice ptyty kuchennej odpowiednio
do $rednicy garnka. Gdy tylko garnek osiggnie wtasciwg temperature, mozna ustawié
na kuchence maty ptomien / niski stopien grzania.



« Strefa grzejna indukcyjnej ptyty kuchennej musi zosta¢ dobrana odpowiednio do $red-
nicy dna garnka. Jesli dno garnka jest zbyt mate lub jesli garnek zostanie ustawiony
nie na $rodku strefy grzejnej, moze nie zostaé rozpoznany przez ptyte kuchenna.

W zalezno$ci od modelu kuchenki indukcyjnej moze wéwczas zosta¢ wygenerowany
komunikat o btedzie.

« W przypadku uzywania garnka na kuchence indukcyjnej mogga pojawic sie nietypowe
odgtosy, ktérych powstanie zwigzane jest z elektromagnetycznymi wtasciwos$ciami
indukcyjnej ptyty kuchennej.

« Wysokiej jakosci powtoka antyadhezyjna sprawia, ze nic nie bedzie przywierac
do garnka ani sie przypalaé. W celu ochrony powtoki nie stosowa¢ podczas uzywania
garnka ostrych ani spiczastych przedmiotéw. W garnku uzywaé wytacznie przyboréw
kuchennych wykonanych z drewna lub zaroodpornego tworzywa sztucznego.
Metalowe przybory kuchenne skracajg zywotnos¢ naczynia i mogg zarysowac
powierzchnie. Nie kroi¢ potraw bezpos$rednio w garnku.

+ Sél nalezy dodawac¢ do gorgcej wody, jednocze$nie mieszajac.

« Podczas serwowania potrawy goracy garnek nalezy stawiaé na ptaskiej i odpornej
na wysokie temperatury podktadce.

Uwagi dotyczace uzywania garnkéw i patelni aluminiowych na kuchenkach z ptytami
ceramicznymi
+ Intensywne przesuwanie garnkéw i patelni z wykonanych z aluminium po szklano-cera-
micznych ptytach kuchennych moze skutkowaé powstawaniem $ladéw. Z tego powodu
nalezy ostroznie przesuwac¢ garnek po ceramicznych ptytach kuchennych.
+ Przed uzyciem upewnic sie, Zze dno garnka oraz pole grzejne sg czyste. S6l, cukier lub

ziarna piasku, pozostajace np. po czyszczeniu warzyw, mogg powodowa¢ zarysowania
zwtaszcza na kuchenkach z ptytami ceramicznymi, jezeli dostang sie pod spdd garnka.

Uwagi dotyczace uzywania pokrywki
+ Podczas unoszenia pokrywki nalezy pamietac o tym, ze kapigce skropliny moga
spowodowac pryskanie oleju lub ewentualnie wydzielanie pary.

« Z czasem sruba uchwytu pokrywki moze sie poluzowac. W razie koniecznosci
dokreci¢ Srube sitg reki przy uzyciu odpowiedniego Srubokreta.

Wskazowki pielegnacyjne

* Przed pierwszym uzyciem nalezy zagotowa¢ w garnku wode. Nastepnie nasmarowac
lub naoliwi¢ lekko powtoke antyadhezyjng (np. kropla oleju jadalnego).

« Po uzyciu umy¢ garnek w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyh, uzywajac
miekkiej ggbki itp. Uchwyty silikonowe mozna my¢ réwniez w zmywarce do naczyn.

+ Do czyszczenia nie uzywad rysujacych powierzchnie srodkéw czyszczacych,
druciakéw, proszkéw do mycia naczyn ani $rodkéw do czyszczenia piekarnikéw.
W zadnym wypadku nie uzywac ostrych lub spiczastych przedmiotoéw, takze
w przypadku silnych zabrudzen.
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Vas novy pekac z liateho hlinika rychlo prijme teplo spordka a rovhomerne ho rozdeli.
Pekac je vybaveny antiadhéznou vrstvou - tato je idealna pri pe€eni s malym
mnoZstvom tuku a lahko sa Cisti.

V dne pekaca je integrovana platia z uslachtilej ocele, takZe pekac nie je vhodny

len na plynové, elektrické a sklokeramické varné dosky, ale ho moZno pouZivat aj na
indukénych varnych doskach.

Peka¢ a pokrievku moZno pouZzivat aj na pecenie v rure, pretoZe silikénové drZzadla
mozZno odnimat.

Vazeni zdkaznici!

Zeldme vam vela spokojnosti s tymto vyrobkom a dobrd chut!

Vas tim Tchibo

Pouzivanie

VAROVANIE pred popéleninami/poZiarom

* Pekac, pokrievka aj rukovate s poc¢as pouZivania velmi horuce!
Pri manipuldcii s peka¢om nasunte na rukovate silikdbnové drzadl4, alebo
pouzivajte chfiapky a pod. Aj drZzadlo pokrievky sa velmi zohreje.
Pri nadvihovani alebo nasadzovani pokrievky pouZite vzdy chfiapky a pod.!

* Pred vloZenim pekaca do rury na pecenie vzdy zlozte silikénové drzadla.

« Pri pouzivani na plynovom spordku nesmu plynové plamene presiahnut dno
pekaca.

« Ak pekd¢ pouzivate na pecenie, dusenie alebo vyprazanie:
Pri zohrievani oleja alebo tuku na peka¢ nepokladajte pokrievku. Nikdy nene-
chéavajte pekac s hortcim tukom bez dozoru! Horuci tuk sa velmi lahko zapali.
Nebezpecenstvo poZiaru!

+ Nikdy nehaste horiaci tuk vodou. Hrozi nebezpecenstvo vybuchu! Ohen, ktory
vznikne pri vzplanuti olejov a ohfa z jedlych tukov, haste vhodnym hasiacim
pristrojom.

POZOR - Vecné skody prehriatim

« Zabrante prehriatiu. Pri zohrievani prdzdneho riadu alebo pri Gplnom odparenf
vody z peeného alebo vareného jedla méze dojst k prehriatiu materidlu.

Vysledkom moZe byt sfarbenie povrchovej vrstvy, ako aj poskodenie antiad-
héznej vrstvy.

« Usporu energie dosiahnete vyberom platni¢ky sporéka, ktord je vhodnd pre dany
priemer dna pekaca. Akonahle dosiahol pekac spravnu teplotu, moZete spordk nastavit
na nizky stupen.
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Zvolte indukéni varnd zénu vhodnd k priemeru dna pekaca. Ak je dno pekaca prilis
malé, alebo ak nie je peka¢ poloZeny v strede varného pola, varna doska ho pripadne
nerozpoznd. V zavislosti od modelu va$ho spordka méze dojst k roznym chybovym
hldseniam.

Pri pouzivani indukénych varnych dosiek moZete zacut nezvycajné zvuky, ktoré suvisia
s elektromagnetickymi viastnostami varnej dosky.

Kvalitnad antiadhézna vrstva zabezpecuje, aby sa ni¢ neprichytilo alebo nepripalilo.

Na ochranu antiadhéznej vrstvy nepouzivajte pri vareni ostré alebo Spicaté predmety.
Do pekaca pouzivajte vyhradne kuchynské nacinie z dreva alebo Ziaruvzdorného
plastu. Kuchynské nacinie z kovu skracuje Zivotnost pekdca a moZe rozskrabat jeho
povrch. Priamo v pekaci tiez nikdy ni¢ nekrdjajte.

Do hortcej vody priddvajte sol' len po¢as miesania.

Na podavanie jeddl postavte horuci pekac vZdy na rovnu a teplovzdornu podloZku.

O pouzivani hlinikového riadu na sklokeramickych varnych doskach

Intenzivne pohyby hlinikovych hrncov a panvic mézu na sklokeramickych varnych
doskach zanechat stopy. S riadom preto manipulujte opatrne.

Pred pouZitim dbajte na to, aby boli dno pekaca i varna doska boli ¢isté. Sol, cukor
alebo zrnké piesku, napr. z Cistenia zeleniny, mdZu obzvlast na sklokeramickych
varnych doskach spdsobit Skrabance, ked sa dostanu pod dno pekaca.

O pouzivani pokrievky

Nezabudajte, Ze po zdvihnuti pokrievky mdZe kvapkajlca kondenzovand voda spbsobit
vystreknutie oleja, resp. déjde k uvolneniu pary.

Skrutka drZadla na pokrievke sa pri pouZivani ¢asom mézZe uvolnit. V pripade potreby
dotiahnite skrutku vhodnym skrutkovacom silou ruky.

Rady na osetrovanie

Pred prvym pouzitim vyvarte pekd¢ vodou. Potom antiadhéznu vrstvu mierne
namastite alebo naolejujte, napr. kvapkou jedlého oleja.

Po pouZiti pekd¢ umyte horudcou vodou, prostriedkom na umyvanie riadu a makkou
$pongiou alebo pod. Silikénové drZadla sa m6éZu umyvat aj v umyvacke na riad.

Na Cistenie nepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky, ocelovd drotenku,
praskové Cistiace pripravky ani prostriedky na Cistenie rdr na pecenie. V Ziadnom
pripade nepouZivajte ostré alebo Spicaté predmety, ani pri intenzivhom znecisteni.
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Uj, 6ntott aluminiumbdl késziilt siitedénye gyorsan felveszi a tiizhely melegét, és
egyenletesen elosztja. Az edény tapaddasmentes bevonattal rendelkezik, ezért idealis
zsirszegény sitéshez és kénnyen tisztithaté.

Az edény aljdban nemesacélbdl késziilt lemez taldlhaté, amelynek révén a f6z6edény
nem csak gaz, elektromos és livegkerdmia, hanem indukciés f6z6laphoz is hasznalhaté.
Mivel a szilikon fogok levehetdk, ezért az edényt és a feddt a stitében is hasznalhatja.

Kedves Vasarionk!

Kivanjuk, legyen 6rome a termék haszndlatdban, és jé étvagyat kivanunk!

A Tchibo csapata

Hasznalat

VIGYAZAT - égési sériilések/tlzveszély
A + A hasznalat sordn az edény, a fedd és a fogantyuk is felforrésodnak! Mindig
helyezze fel a szilikon fogdkat, ha megfogja az edényt vagy hasznaljon
edényfogdt vagy hasonlét.
A fedd fogyantyduja is nagyon felforrésodik! Mindig hasznaljon edényfogot
vagy hasonlét, ha leveszi vagy felhelyezi a fed6t!

* Miel6tt a sitébe helyezné a terméket, vegye le a szilikon fogdkat.

« Az edény gaztlizhelyen valé haszndlatakor a [d&ng nem érhet tul az edény
aljanal.

+ Ha az edényben siit, pdrol vagy olajban sit: Olaj vagy zsir felforrésitdsa
kdzben ne helyezze a fed6t az edényre. Az edényben [évd forrd zsiradékot
soha ne hagyja felligyelet nélkill! A forré zsiradék kdnnyen meggyullad.
Tlzveszély all fenn!

+ Az ég6 zsiradékot soha ne vizzel oltsa el. Robbandsveszély all fenn!
Ha a zsiradék meggyulladna, étolaj és zsir oltdsdhoz megfeleld tlizoltdeszkdzt
haszndljon.

FIGYELEM - anyagi kdrok tulhevités kovetkeztében

« Kerlilje az edény tulhevitését: az lres edény melegitése, illetve ha f6zés
kdzben a folyadék teljesen elpdrolog, az anyag tdlheviléséhez vezethet.
A talheviilés kdvetkeztében a serpenyd bels6 bevonata elszinezédhet,
illetve megrongalédhat a tapaddsmentes bevonat.

« Az energiatakarékos f8zés érdekében, valasszon az edény aljdnak atmérgjével
megegyezd méret(i f6z6lapot. Amikor az edény elérte a megfeleld hdmérsékletet,
a héfokot kisebb fokozatra allithatja.



O,

+ Olyan indukcios f6z6lapot valasszon, amelynek mérete megegyezik az edény aljdnak
atmérdjével. Ha az edény alja tul kicsi, vagy ha nem helyezi a f6z8lap kdzepére,
a f6z6lap esetlegesen nem érzékeli az edényt.
Modelltél fliggben a tlizhely kijelz&jén esetlegesen hibalizenet lathato.

« Az indukcids f6z6lapon valé hasznalat sordn szokatlan zajok keletkezhetnek, amelyek
a fé6z6lap elektromdgneses tulajdonsdgaira vezethet6k vissza.

+ A kivalé minéségli tapadasmentes bevonatnak kdszonhetden az étel nem ragad le
a serpenyd aljdra, és nem éq le. A tapaddasmentes bevonat védelme érdekében f&zés
kdzben soha ne haszndljon éles vagy hegyes targyat. Az edényhez csak fa vagy h6allé
mianyagbdl készilt konyhai segédeszkozoket haszndljon. Fém konyhai segédeszkozok
megkarcolhatjdk az edény felliletét és csdkkentik az élettartalmat. Kézvetleniil az
edényben ne vagjon fel éleimiszert.

« Forrd vizbe csak egyidejlileg torténd kevergetés mellett tegyen sot.
« Aforré edényt talaldskor mindig egyenes, h6allé aldtétre helyezze.

Tudnivalék aluminium edény hasznalatahoz livegkeramia f6zdlapon

+ Az aluminium edények és serpeny6k erés mozgatds sordn nyomot hagyhatnak
az Uvegkerémia féz6fellleten. Ezért dvatosan banjon az edénnyel.

+ Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy az edény alja és a f6z6felllet tiszta legyen.
S6, cukor vagy pl. a zdldségtisztitdsbdl visszamaradt homokszemcsék, kiilondsen
az livegkeramia f6z6lapon karcoldsokat okozhatnak, ha az edény ala kerilnek.

A fedd hasznalata

+ Ne feledje, hogy a fed6 felemelésekor a lecsepegé kondenzviz kovetkeztében
a zsiradék kifroccsenhet vagy esetleg g6z tdvozhat az edénybdl.

« A fed6 fogantyujat tarté csavar a haszndlat sordn idével kilazulhat.
Sziikség esetén hlzza meg a csavart egy megfeleld csavarhdzéval.

Apolasi tippek

+ Az els6 haszndlat el6tt forraljon vizet az edényben . Ezt kdvetden olajozza vagy
zsirozza be enyhén a tapadasmentes bevonatot, példaul egy par csepp étolajjal.

+ Hasznalat utdn tisztitsa meqg az edényt forré vizzel, mosogatdszerrel és puha
szivaccsal vagy hasonléval.
A szilikon fogdk a mosogatégépben is tisztithatdk.

« Atermék tisztitdsahoz ne hasznaljon suroldszert, acéldorzsit, szemcsés tisztitészert
vagy slt6tisztitét. Erdés szennyez6dés esetén sem szabad hasznalni éles vagy hegyes
targyakat.
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Yeni aliiminyum doékiim giive¢ tencereniz ocak sicakligini hizlica alir ve esit bir sekilde
dagitir. Tencerenin yapismazhk 6zelligi vardir, béylece az yagl kizartmalar ve kolay
temizlik icin idealdir.

Tencerenin tabaninda paslanmaz celikten olusan bir plaka bulunmaktadir, boylece
tencere hem gazl, elektrikli ve cam seramik ocaklarda hem de indiiksiyonlu ocaklarda
kullanilabilir.

Cikarilabilir silikon kulplar sayesinde tencere ve kapak firin kullanimi i¢in de uygundur.

Degerli Miisterimiz!

Yeni Griininiizi giile kullanin ve afiyet olsun!

Tchibo Ekibiniz

Kullanim

Yanma/Yangin UYARISI
* Tencere, kapak ve kulplar kullanim sirasinda ¢ok isinir! Tencereyi tasirken

her zaman silikon kulplari takin veya bir firin bezi vb. kullanin.
Kapak kulpu da ¢ok i1sinir. Kapagi kapatirken veya acarken her zaman bir firin
bezi vb. kullanin!

+ Tencereyi firina koymadan &nce her zaman silikon kulplari gikarin.
+ Gazli ocak kullaniminda ocagin alevi, tencere tabanindan disari tasmamahdir.

« Tencereyi rosto, bugulama veya kizartma icin kullanacaksaniz: Sivi veya kati
yaglariisitirken kapadi tencerenin izerine yerlestirmeyin. Sicak yagh tencereyi
asla gdzetimsiz birakmayin! Sicak yag kolayca alev alabilir.

Yangin tehlikesi vardir!

+ Yanan yagi asla su ile séndiirmeye calismayin. Patlama tehlikesi vardir! Yag
yanginini, yemek yagi yanginina uygun bir yangin sondurtc ile sénddrdn.

DIKKAT - Asiri isinmadan dolayl maddi hasar

« Asiriisinmayi 6nleyin: Tencerenin bosken isitiimasi veya yemegin suyunu

¢ekmesi nedeniyle malzeme asiri 1sinabilir. Bunun sonucunda kaplamada renk
atmasi ve yapismazlik 6zelliginde azalma meydana gelebilir.

+ Ocak gdzlini tencere tabani capina gére segerseniz enerji tasarruflu pisirme gercek-
lestirirsiniz. Tencere dogru sicakhda ulastiktan sonra ocagdin ayar diigmesini daha
dUslk bir kademeye getirebilirsiniz.

+ Indiksiyon pisirme b&lgesi, tencere tabani capina uygun sekilde secilmelidir. Eer
tencere tabani kiiclk gelirse ya da tencere, pisirme alaninin ortasina yerlestirilmezse
tencere, pisirme alani tarafindan algilanamayabilir.

Pisirme alani modeline gdre hata mesaji meydana gelebilir.

+ Indiksiyonlu bir ocak kullaniyorsaniz, ocadin elektromanyetik ézelliginden kaynakla-
nan alisiilmamis sesler meydana gelebilir.
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+ Yiksek dederli yapismaz kaplama malzemenin yapismamasina veya yanmamasini
sa@lamaktadir. Kaplamayi korumak igin yemek pisirirken keskin veya sivri cisimler
kullanmayin. Pisirme esnasinda tencerenin i¢cinde sadece ahsap veya istya dayanikh
plastik gerecler kullanin. Metal mutfak gerecleri tencerenin kullanim dmrind kisaltir
ve ylzeyleri cizebilir. Dogrudan tencerenin icinde kesmeyin.

+ Tuzu, sadece es zamanli karistirarak sicak suya ilave edin.
+ Servis etmek igin sicak tencereyi her zaman diiz, i1siya dayanikh bir althi§in Gzerine
birakin.
Aliiminyum tencere ve tavalarin cam seramik ocaklardaki kullanimi

» Aliminyum tencere ve tavalar seramik cam ocaklarin Gzerinde sert hareket ettirildik-
lerinde iz birakabilirler. Bu ylzden bunlari dikkatli sekilde kullanin.

« Kullanimdan 6nce tencere tabaninin ve pisirme yizeyinin temiz oldugundan emin olun.
Tuz, seker veya orn. sebze temizlerken olusan kum tanecikleri tencerenin alt tabanina
yapistiginda 6zellikle cam seramik ocak ylizeylerinde cizikler olusturabilir.

Kapagin kullanimi

+ Kapagi kaldirirken su damlaciklarinin tencereye diismesi sonucu yaglarin sigrayabile-
cedini veya buhar cikabilecedini unutmayin.

-« Kapaktaki kulp civatalari, tencerenin kullaniimasiyla zamanla gevseyebilir. Gerektiginde
uygun bir tornavida ile elinizle sikin.

Bakim onerileri

» Tencereyiilk kullanimdan énce icine su koyarak kaynatin. Ardindan yapismaz 6zellikli
kaplamayi biraz yaglayin, orn. sivi yag ile.

+ Kullandiktan sonra tencereyi sicak su, bulasik deterjani ve yumusak bir siinger vb. ile
temizleyin.
Silikon kulplar bulasik makinesinde de yikanabilir.

« Temizleme icin asindirici, gelik yln, toz bulasik deterjani veya firin temizleyicisi

kullanmayin. Cok asiri kirlenmis bile olsa asla sivri uclu veya keskin kenarl nesneler
kullanmayin.
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Bei Fragen zum Produkt wenden Sie sich an uns.

If you have any questions about the product, do not hesitate to contact us.
Contactez-nous pour toute question sur ce produit.

V pripadé dotazd tykajicich se vyrobku se na nds mdzete s dGvérou obratit.
W przypadku pytan dotyczacych tego produktu prosimy o kontakt z nami.
V pripade otdzok tykajlcich sa vyrobku sa s déverou obratte na nés.

Ha kérdése van a termékkel kapcsolatban, forduljon hozzank bizalommal.
Uriinle ilgili sorulariniz oldugunda bize basvurun.

Tchibo GmbH, Uberseering 18, 22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de « www.tchibo.ch « www.tchibo.cz » www.tchibo.pl
www.tchibo.sk « www.tchibo.hu « www.tchibo.com.tr

Artikelnummer Fallmenge Bodendurchmesser
Product number Capacity Diameter of base
Référence Contenance Diametre de la base

Cislo vyrobku Objem Primér dna

Numer artykutu Pojemnos¢ Srednica dna

Cislo vyrobku Objem Priemer dna

Cikkszam Urtartalom Az edény aljdnak atmérdje
Uriin numarasi Dolum Miktari Taban cap 6l¢UsU

376 519 426 L ®18,2cm

Die Artikelnummer finden Sie auch am Topfboden!

The product number can also be found on the base of the saucepan!
La référence figure également sur la base de la marmite!

Cislo vyrobku najdete také na dné hrncel!

Numer artykutu mozna znalez¢ réwniez na dnie garnka!l

Cislo vyrobku najdete tie? na spodnej strane hrnca!

A cikkszam az edény aljan is megtalalhatd!

Uriin numaralarini tencere tabaninda da bulabilirsiniz!



